FEBBRAIO

Per qualsiasi informazione relativa al contenuto di allergeni nei piatti proposti si prega di far riferimento al personale di cucina

~

Venerdi Giovedi Mercoledi Martedi LUNEDI

Sabato

DAL 02 AL 07

Crema di cavolfiore

Lenticchie e patate con
salsiccia Vodese

Frutta fresca

Insalata di noci feta e pere

Crespelle verdura e formaggio
Crema alla vanialia

Minestra di zucchine e crostini

Ossobuco di maiale e polenta

Frutta fresca

Bruschetta Ligure

Risotto alla Valdostana

Crostata ai lamponi

Vellutata di patate allo zafferano
e gamberoni

Fisch en chips

Frutta fresca

Insalata Russa

Canelloni di carne

Ananas al cocco

DAL 9 AL 14

Insalata di formentino

Polpette vegetariane con
Medaglioni di semolino

Muffins al cioccolato

Zuppa di cavolo nero e fagioli
Canelloni di zucca

Frutta fresca

Crostino al formaggio

Vol-a-vent ai funghi

Dolce allo yogurt

Crema di Romanesco

Gulasch di manzo
Puré di patate

Frutta fresca

Insalata di cuscus

Branzino al cartoccio
patate e verdure

Mille foqglie

PRANZO A TEMA

DAL 16 AL 21

Vellutata di carote

Lasagne alla bolognese

Pera cotta

Canapé Arlecchino

Risotto e
Luganiga

Fritelle di carnevale

Minestrone di zucca e patate

Involtini di manzo
Spatzli

Frutta fresca

Verdura gratinata

Maccheroni gratinati con
prosciutto e piselli

Crema al cioccolato

Vellutata di carciofi e porri

Pesce persico in pastella
patate al forno

Gelato

Crema di asparagqi

Crespelle al formaggio

Panna cotta

DAL 23 AL 28

Zuppa di cavolfiore alla
Curcuma

Gnocchi al gorgonzola

Crema al caramello

Insalata di carote e arance
Pizzoccheri

Frutta fresca

Bruschetta ai funghi

Gratin di porri e prosciutto
contorno

Tirami Su

Vellutata di funghi

Piccata alla Milanese con
tagliatelle al burro

Frutta fresca

Insalata di finocchi e noci

Merluzzo alla Bordolese
patate al vapore

Mele alla cannella

Zuppa di ceci

Lasagne di verdura

Torta di mele




