NOVEMBRE

Per qualsiasi informazione relativa al contenuto di allergeni nei piatti proposti si prega di far riferimento al personale di cucina

Venerdi Giovedi Mercoledi Martedi Lunedi

Sabato

dal 3.1 al 8.11
Crema di carote
Pasta e Fagioli
_Frutta fresca
Insalata di verdura

Polpette di manzo
con riso bianco al burro

Albicocche gratinate

Zuppa di ceci e zucca

Melanzane ripiene
con patate

Frutta fresca

Passato di Verdura

Ravioli di Selvaggina

burro e salvia

Sfogliatina al Formaggio
Filetto di branzino al cartoccio
Pesche sciroppate
Minestra Contadina
Crespelle al Formaggio

Budino

Crema al cioccolato

dal 10.11 al 15.11
Zuppa ai Porri
Sfogliatina ai Funghi
__Frutta fresca

Finocchi Fratinati

Pizzoccheri

Crema ai frutti della Passione

Minestra di Avena

Salsiccia, verza e patate

Frutta fresca

Insalata di Stagione

Teneroni di vitello
con riso bianco

Crostata
Insalata di Cabis Rosso

Merluzzo al forno con Patate
Ananas marinato
Zuppa di Pollc e Carote

Gnocchi alla Romana

Torta di Mele

dal 17.11 al 22.11
| Minestra di Cipolle
Risotto al Taleggio e Pancetta
_ Frutta fresca

Cavolfiori marinati

Luganighetta e Patate Novelle

Dolce al limone

Vellutata di Carote e Zenzero

Torta salata con Verdura e Formaggio

Frutta fresca

Zuppa Basilese
Canelloni di Magro

Tiramisu
Verza con Fonduta

Filetto di salmone
con patate al burro

Sorbetto
Vellutata di Broccoli
Strudel con verdura e Ricotta

Crema ai Mirtilli

dal 24.11 a1 29.1
Vellutata di Broccofi
Ravioli di zucca burro e salvia
Frutta fresca
Romanesco gratinato

Ossobuco di maiale e risotto

Biscotto arrotolato

Crema di Piselli

Lasagne di Verdura

Frutta fresca

Minestra Grigionese

Crespelle al Formaggio e Pancetta

Panna cotta

Broschetta alle Melanzane

Calamari in umido con Polenta

Crema alla vaniglia

PRANZO A TEMA:
Bowile di benvenuto
Berner Platte
Sorbetto




