MAGGIO

Per qualsiasi informazione relativa al contenuto di allergeni nei piatti proposti si prega di far riferimento al personale di cucina

Torta di mele

dal 4.05 al 9.05 dal 11.05 al 16.05 dal 18.05 al 23.05 dal 25.05 al 30.05
— Vellutata di zucchine Coste gratinate Zuppa di cipolle
.
D Risotto con funghi Polenta Spezli con formaggio -
% e pancetta e formaggi misti e uova al tegamino FeStIVO
—

Frutta fresca Strudel di mele Frutta fresca
y— Insalata di formentino Crema di cavolfiore Bruschetta al pomodoro Minestra di porri
e e uova sode
QD iy . . . .
T Parmigiana di zucchine Spezzatllno_ di manzo Torta salata alle verdure Pizzoccherl
© e melanzane e puré di patate
2 Albicocche gratinate Frutta fresca Millefoglie Frutta fresca
% Crema di broccoli Insalata di finocchi cotti Vellutata di romanesco Insalata di broccoli alle mandorle
O
8 Scaloppl.ne ?I marsala Gnocchi al gorgonzola Tagliatelle al pesto di zucchine Arrosto di collo di vitello
e e gratin di patate e patate al forno
O
= Frutta fresca Gelato Torta di pane Tiramisu
- Insalata russa Zucchine e melanzane gratinate Vellutata di patate
3
. . . Pollo al cestello ..

>
5 Spaghetti al ragu FeStIVO e patate al forno Penne amatriciana
O Panna cotta Frutta fresca Frutta fresca
,_C—; Passato di carote Insalata verde con mele e noci Crema di piselli Insalata mista con pere e gorgonzola
-
b Filetto di branzino Filetto di orata Merluzzo gratinato Gamberoni allo zafferano
(]C) e riso al forno e patate al prezzemolo e patate al vapore riso e burro
= Frutta fresca Budino al cocciolato Pere al vino rosso Muffins al cioccolato
O Insalata mista Passato di verdura
©
O Lasagne di verdura Pranzo a tema Chiuso Gratinato di ravioli
©
)

Crema alla vaniglia




