Marzo

Per qualsiasi informazione relativa al contenuto di allergeni nei piatti proposti si prega di far riferimento al personale di cucina

Venerdi Giovedi Mercoledi Martedi Lunedi

Sabato

02 al 07

rema di carote

Ravioli al burro e salvia

Frutta fresca

Insalata mista

Strudel di verdura e formaggio

Crema alla vaniglia

Vellutata di cavolfiore

Melanzane e zucchine ripiene

Frutta fresca

Crema di zucchine

Spezzatino di manzo e puré

Crostata ai lamponi

Insalata di stagione

Filetto d'orata e patate al vapore

Frutta fresca

Crema di piselli

Lasagne di verdura

Ananas al cocco

03 al 14.04

nsalata di finocchi cotti

Spaghetti amatriciana

Muffin al cioccolato

Minestra contadina

Pizzoccheri

Frutta fresca

Insalata di formentino

Polpettone in crosta e verdure di
stagione

Dolce allo yoghurt

Crema di zucca

Crespelle e cime di rapa

Frutta fresca

Passato di lenticchie

Filetto di salmone e patate

Millefoglie

16 al 21

erdura gratinata

Torta salata agli asparagi

Pera cotta

Crostino al formaggio

Fusilli al tocco di salsiccia

Crostata alle cigliege

Insalata di ceci

Arrosto di collo di vitello con
patate

Crema al cioccolato

Crema di funghi

Gamberoni al vino bianco e riso

Gelato

Insalata di verdure

Canelloni di zucca

Panna cotta

23.03 al 28.03

ruschetta al pomodoro

Lasagne di zucca e taleggio

Crema al caramello

Sfogliatina al prosciutto
Gnocchi alla romana con sugo alla
pizzaiola

Frutta fresca

Vellutata d'asparagi

Piccatine di maiale e risotto

Tiramisu

Crema di verdura

Résti e uova al tegamino

Frutta fresca

Insalata di stagione

Merluzzo in umido e polenta

Mela alla cannella

Crema di carciofi

Crespelle ai funghi

Torta di mele

30.03 al 31.03

nsalata di borlotti

Polenta con formaggi misti

Frutta fresca

Tortellini in brodo

Galletto al forno con patate

crema di amaretto




